
GetränkeGetränke

Alkoholfrei

Mineralwasser prickelnd | still


Soda


Wasserservice


Soda Holunder | Himbeer | Zitrone


Apfel naturtrüb | Lychee | Aloe Vera Saft  


Apfel naturtrüb | Lychee | Aloe Vera Saft + Wasser


Apfel naturtrüb | Lychee | Aloe Vera Saft + Soda


Calpis Wasser


Calpis Soda


Coca Cola | Cola zero


Almdudler


Redbull

0.33/0.7l 


0.33l/0.5l  


0.5l 


0.33l/0.5l 


0.33l/0.5l  


0.33l/0.5l  


0.33l/0.5l  


0.33l/0.5l  


0.33l/0.5l 


0.33l


0.33l


0.25l 

 /

/

 

 /

/

/

/

/

/

 

 

3.20€ 6.50 €


2.20€ 3.90 €


1.50 €


2.90€ 3.9 €


3.70€ 5.20€


3.20€ 3.90€


3.50 € 4.50€


3.20€ 4.20€


3.90€ 4.50€


3.60 €


3.60€


4.90 €

Homemades by happy lamb 0.5l

Yuzu Honig lemonade 


Thai green tee lemonade 


Ginger mango lemonade 


Wassermelone  lemonade 


Passion fruit ice tea 

4.50€


4.50€


4.50€


4.50€


4.50€

Tee

Grüner Tee


Jasmin Tee


Genmai Tee


Ingwer Tee


Oolong Tee


Osmanthus Tee

4.50€


4.50€


4.50€


4.50€


4.50€


4.50€

Kaffee

Espresso 


Doppelter Espresso 


Verlängerter 


Verlängerter mit Milch 


Cappuccino 


Kaffee Latte 


Optional auch gerne mit Hafermilch

 

( )

2.40€


3.40€


3.90€


4.20€


4.50€


5.20€


+0,40€

Bier

Schlossgold (Alkoholfreies Bier)


Gösser Naturradler Zitrone


Kirin


Tsing Tao

0.5l 


0.5l 


0.33l


0.33l 

4.50€


4.50€


4.50€


4.50€

Vom Fass

Schladminger Märzen

Schladminger Märzen 

0.3l 

0.5l  

 3.50€

4.80€

Spritzer

Hugo


Aperolspritzer


Maracujaspritzer


Mangospritzer


Lillet Rosè


Weißer gespritzt

5.90€


5.90€


5.90€


5.90€


6.90€


3.90€

Highballs

Gin Tonic

Gin | Tonic Water | Zitrone

Gin Berry

Gin | Wildberry | Limette

Whiskey to my Coke

9.90€

9.90€

9.90€

Soju

Verschiedene Sorten

Pfirsich | Erdbeere | Traube

Happy Lamb special Rice Wine

360ml

500ml 

9.90€

12.00€

Cocktails

Espresso Martini

Rum/ Vodka | Espresso | Kaffee Likör

Pornstar Martini 

Vodka | Passionsfrucht | Limette | Prosecco

Tommys Margarita

Tequila | Agave | Limette

Lychee Martini

Vodka | Triple Sec | Lychee

The Kiss

Vodka | Oolong Tee | Lychee | Osmanthus fragrans Honig 

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

Deine Fantasie, unser Shaker: auf Wunsch kreieren wir Cocktails ganz nach 

deinem Geschmack 

ÖFFNUNGSZEITEN

Happy Lamb
A pot of good soup

Mo.--- So.  12:00 --- 23:00


Tel. : +43 1 3460828


Barnabitengasse 5,1060 Wien


happylamb.at

www.happylamb.at



Wählen Sie Ihre Suppenbasis Klassisches Menü 

Mo - Do

29.80 € /pro person

Fr - So & Feiertage

32.80 € /pro person

Lammschulter

Ribeye

Schweins-Schopf

(200g)

(200g)

(200g) } Wählen Sie 1 von 3 Optionen

Gemischte Vorspeisen

Zusammengestellte Spezialitätenplatte (mariniertes Fleisch, Meeresfrüchte, 
verschiedene Tofusorten, saisonales Gemüse) *

Beilagen: frischgemachte Nudeln, Reis

Früchte- & Saucenbuffet zur Selbstbedienung

Premium Menü

Mo - Do

32.80 € /pro person

Fr - So & Feiertage

35.80 € /pro person

Lammschulter

Ribeye

Schweins-Schopf

Happy Lamb Exklusivlamm

Chef’s Special: Rindfleisch

(250g)

(250g)

(250g)

(250g)

(250g)
}Wählen Sie 1 von 5 Optionen

Shrimppaste nach hausrezept

Gemischte Vorspeisen

Zusammengestellte Spezialitätenplatte (mariniertes Fleisch, Meeresfrüchte, 
verschiedene Tofusorten, saisonales Gemüse) *

Beilagen: frischgemachte Nudeln, Reis

Früchte- & Saucenbuffet zur Selbstbedienung

Für jede zusätzliche Fleischsorte oder eine weitere Portion Fleisch 
berechnen wir einen Aufpreis von 20 €. (250g)

*Wir berücksichtigen gerne ihre individuellen Vorlieben und gehen auf ihre 
Unverträglichkeiten ein. Bei Bedarf passen wir das Gericht auf ihren Wunsch an.

** Alle Preise sind inklusive Mehrwertsteuer.

Ingwer, Knoblauch, Jungzwiebel 
(N, O, F)

ORIGINAL
Hausgemachtes Chili-Öl

Scharf

Wähle 2

Gemischte Suppe

Tomate, Sellerie, Zwiebeln

(L)

VeganTomate
Eingelegtes Weisskraut, Chili

Stellen Sie Ihr Hotpot-Erlebnis zusammen: 
Suppenbasis + Set-Menü Ihrer Wahl!

GoLD

Empfohlene Reihenfolge 
fürs Kochen

Empfohlene Koch Zeiten

Dünn geschnittenes 
Fleisch

10- 15 Sekunden bis sich die 
Farbe verändert

Mariniertes Fleisch/ 
Fleischbällchen & Teigtaschen/ 
Tofu & Pilze/ Gemüse

5 Minuten oder mehr, Fleischbällchen länger 
kochen für intensiveren Geschmack, das 
Gemüse weich kochen

Meeresfrüchte Zutaten, Nudeln 

3- 5 Minuten, Meeresfrüchte 
nicht überkochen, Nudeln gut rühren wenn 
die Suppe siedelt

Grünes 
Gemüse

1- 2 Minuten

A= Glutenhaltiges 


B= Krebstiere 


C= Eier


D= Fisch


E= Erdnuss


F= Soja


G= Milch oder Laktose 

H= Schalenfrüchte


L=Sellerie


M=Senf


N= Sesam


O=Sulfite 


P=Lupinen


R= Weichtiere

Allergeninformation 
gemäß Codex-Empfehlung

Achtung Topf, Suppe & Herd können sehr heiss werden.     
Vorsicht beim verwenden

Preis inkl. MwSt.

21

3 4

Andere Proteine & MeeresfrüchteDünn geschnittenes Fleisch

Gemüse & NudelnMeeresfrüchtebällchen & Tofu

Täglich frisch zubereitet aus Hühner- und Rinderknochen, 
mindestens 8 Stunden lang langsam gekocht – für ein 

besonders intensives und aromatisches Geschmackserlebnis

Suppenbasis:  pro Tisch5 €


	Happy Lamb Viena 1.1 Ger
	Happy Lamb Viena 1.2 Ger

